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Global Dining主催特別ワインコースイベント

＜本プレスリリースに関するお問い合わせ先＞
株式会社グローバルダイニング
PR担当 鈴木
〒107-0062 港区南青山7‐1‐5

コラム南青山8F
Tel: 03-3407-0561（内線17）
Fax: 03-3407-0779
E-mail: press@global-dining.com

【一夜限りの限定メニュー】

紅白手毬寿司

・鮪とサマートリュフ

黒胡椒風味の漬けスタイル

・平目とオセトラキャビア

爽やかな紫蘇のジュレ

函館より時知らずのカルパッチョ

青パパイヤサラダと

ナンプラービネグレットで

大粒帆立とオマール海老のソテー

バジルを入れたラビゴットソースで

阿波尾鶏のチャコールグリル

季節野菜のグリルと

ココナッツとグリーンカレーのソース

ジャスミン茶のクレームブリュレ

パッションフルーツのソルベ

マスター･オブ･ワイン
ネッド・グッドウィン

× タブローズ

【開催日時】 2010年6月24日（木）

20：00～22：00

（19：30開場）

【開催場所】 代官山タブローズ

東京都渋谷区猿楽町11-6

サンローゼ代官山B1

【会費】 10,000円（税込み

内容：右記コース＋ワイン

【定員】 60名

※お申込み多数の場合は先着順

とさせていただきます。

【お申込】 6月20日までにお電話にて

お申込みください。

タブローズTEL：03-5489-2201

http://www.tableaux.jp/jp/daikanyama/home/wel
come

【開催内容】

日本で初めてマスター･オブ･ワインを修得した
ネッドグッドウィンとGDを代表するディナー店
「タブローズ」の秋岡シェフが創り出す一夜限り
の限定ディナー。料理とワインの絶妙なマリアー
ジュをご提供いたします。夏を前に最高のワイン
とお料理をお楽しみください。

今回のアジアン
コースに合った最
高のワインをご用
意しております。
内容は当日までの
お楽しみです。


